Restaurant

Ly

Am Golfclub Gut Escheberg

FRISCHE PFIFFERLINGE

Pfifferlingrahmsuppe mit Brot

Eieromlette mit Pfifferlingen und Salatgarnitur
Spaghetti mit Pfifferlingen in Krauterrahm

Pfifferlinge in Rahm mit frischen Semmelknédeln
Schweinefiletmedaillons angerichtet auf hausgemachten
Knopfle mit frischen Pfifferlingen in Krauterrahm,

Salatteller der Saison

Rumpsteak (180 g) mit Pfifferlingen, Krauterbutter, Salt
Salatbeilage und Baguette




Teller Kartoffelsuppe

Bruschetta (Baguettescheiben belegt mit Tomaten-,
Zwiebeln- und Knoblauchwiirfeln, frische Krauter)
an Salatbukett

Currywurst mit hausgemachter Sauce, Pommes frites

Gefiillte Klosse angerichtet auf Sauerkraut mit einer
Speck-Zwiebelsauce

Hausgemachte Késespdtzle mit Speck-Zwiebelsauce, frischen
Krautern und Bergkase iiberbacken (auch ohne Speck)

Hausgemachte, magere Eisbeinsiilue mit Bratkartoffeln,
frische Remouladensauce

Mild gebeizte Lachsscheiben angerichtet auf einem Salatbukett
und mit frischen Reibeplitzchen

Matjesfilet ,Hausfauen Art“ (Apfel, Zwiebeln, frische Krauter)

Bratkartoffeln

Gesundheitsteller (Bratkartoffeln mit Spiegelei umlegt mit
frischen Salaten)

»Vitello Tonnato“ vom Kalbstafelspitz mit einer feinen
Thunfisch-Kapernsauce, Baguette

Schnitzel vom Strohschwein mit Schmand- oder Champignon-
sauce, Pommes frites und Salatteller

Spaghetti mit einer feinen Gorgonzolasauce
und mit gebratenen Streifen von der Hihnchenbrust

Schweinemedaillons belegt mit Tomatenscheiben und mit
Kise tiberbacken, Pommes frites und Salatteller

Zarte Ochsenbacke mit einer Bratensauce, Bratkartoffeln
und Salatteller

Lauwarmes Schokoladenkiichlein mit Vanilleeis und Sahne
angerichtet auf einem Fruchtspiegel




